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1 INTRODUCAO

Benjamin Constant € um municipio brasileiro localizado no interior do Estado
do Amazonas, Regido Norte do pais, localiza-se na microrregido do Alto Solimdes.
Sua populacédo é de 40.417 habitantes segundo os dados do Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE) em 2016.

A regido destaca-se por sua diversidade cultural, jA que a cidade se encontra
proximo a triplice fronteira entre Brasil, Coldmbia e Perd, dando énfase a sua
variacdo cultural, social e econbmica. Assim, este trabalho tem como objetivo
verificar a influéncia da culinaria peruana nos restaurantes e no comportamento do
consumidor brasileiro na cidade de Benjamin Constant, tal como identificar de que
forma esta cultura vem fazendo parte da realidade das familias locais.

Desta forma, o municipio € caracterizado pela influéncia econémica por parte
do poder publico, comercial e agricola. Sendo que, na sua grande maioria, 0s
empreendedores que investem nestas atividades econdmicas s&o também
consumidores potenciais dos restaurantes disponiveis na cidade de Benjamin
Constant, o que indica que os restaurantes atendem diversos grupos de clientes,
sejam eles de diferentes classes sociais, cidades, paises e género.

Ha varios fatores que influenciam os consumidores no ato da compra de
determinado bem ou servico, tal como o fator cultural, que atua de forma direta na
construcdo dos gostos e preferéncias do consumidor. Para Kotler e Armstrong
(2007), A cultura é o principal determinante dos desejos e do comportamento de

uma pessoa. O comportamento humano € em grande parte adquirido.
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A cidade, por sua vez, torna-se um lugar estratégico para os empreendedores
de outros paises, ja que a abundancia de restaurantes estrangeiros vem crescendo
nos ultimos anos e a influéncia da culinaria peruana vem se destacando no dia a dia
do cidadao benjaminense.

Percebe-se que desde a colonizagédo, o Brasil vem sendo influenciado por
varias culturas, tornando-o um pais miscigenado, contendo caracteristicas de varios
povos, com costumes e comportamentos diversos. Essa influéncia cultural continua
acontecendo nos dias atuais, principalmente nas areas de fronteira. Segundo Kotler
e Armstrong (2007), O ambiente cultural € composto de instituicdes e outras forgas
gue afetam os valores, as percepcdes, as preferéncias e 0s comportamentos
basicos da sociedade.

Vérias familias benjaminense, ndo apenas frequentam restaurantes peruanos,
mas também adquiriram o hébito de preparar suas receitas em casa, principalmente
pelo convivio com 0s peruanos que se tornaram moradores da cidade de Benjamin,

e essa convivéncia gerou uma forte aculturacdo na culinaria.

2 METODOLOGIA

A importancia do método utilizado na pesquisa € fundamental para a
validacdo e entendimento das informacdes apresentadas na divulgacdo de seus
resultados. A opcdo por determinados métodos em detrimento de outros esta
diretamente relacionada aos objetivos da pesquisa e ao tipo de fenbmeno a ser
estudado.

Para Santos (2001), a pesquisa pode ser dividida, em relacdo a seus
objetivos, em exploratérias, descritivas e explicativas. Dessa forma, esta pesquisa
pode ser classificada apenas em descritiva, onde se realizou uma pesquisa de
campo, por conseguinte participaram 20 consumidores de uma entrevista
estruturada em diversos restaurantes peruanos localizados no centro da cidade,
sendo que os dados receberam tratamentos qualitativos, a partir de uma observacéo

indireta de encontros entre familiares, amigos e casais.
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3 RESULTADOS E DISCUSSOES

A entrada de emigrantes peruanos no comércio da cidade de Benjamim
Constant - AM se deu a partir da década de 90 trazendo consigo novos
empreendimentos tais como: comércio varejista e gastrondmico de acordo com as
entrevistas estruturadas. Segundo dados coletados por meio da pesquisa de campo
em 5 restaurantes de comida Peruana, na cidade de Benjamin Constant, a faixa
etaria dos consumidores da culinéaria peruana esta entre 15 a 50 anos, sendo que
44% consomem mensalmente, enquanto os outros 38% consomem semanalmente,
e 11% consomem diariamente e apenas 7% consomem em datas especiais ou
comemorativas.

Quanto ao género, a maioria dos entrevistados é do sexo feminino e
frequentam restaurantes com seus familiares e filhos, o que indica a forte influéncia
da familia na construcéo da personalidade dos adolescentes. E importante ressaltar
que em sua maior parte, os que consomem comida peruana sédo de nacionalidade
brasileira, onde a procura por degustar esta gastronomia mundialmente reconhecida
se da principalmente pelas variedades e sabor diferenciado, foi possivel verificar as
preferéncias destes consumidores, sendo o Chicharén, Cebiche e Lombo Saltado.

Devido a cidade se localizar em regido de fronteira com o Peru, por meio a
observacdo ndo participativa foi possivel analisar que as influéncias culturais séo
nitidamente reconhecidas tanto na culinaria, que € o foco desta pesquisa, quanto
nos costumes. Os mesmos frequentam estes estabelecimentos diariamente,
semanalmente e mensalmente, pois desde quando tiveram contato pela primeira vez
sentiram-se agraciados com o sabor. No entanto percebemos que varios dos
entrevistados sabem fazer alguns destes pratos. Pode-se perceber que muitos ja
adquiriram essa cultura culinaria para dentro das suas residéncias, tornando esta
culinaria parte das suas refeicdes diarias, sendo que podemos ver nos eventos
realizados na cidade.

Diante a analise qualitativa € percebivel que o aumento destes
estabelecimentos vem aumentando nos dias atuais, e se tornando fortes
concorrentes aos restaurantes brasileiros, que por sua vez os mesmos oferecem
pratos peruanos em seu carddpio, se destacando o cebiche, lomo saltado,
chicharén, arroz chaufa, entre outros. Todavia a influéncia desta cultura vem

fazendo parte do cotidiano das pessoas ndo apenas na fronteira, sendo que 0s



E PESQUISA EM CIENCIAS NA AMAZONIA 24 2 26 de outubro de 2017
Construindo e divulgando conhecimentos no Alto Solimdes CSTB/UEA

7 ENCONTRO INTERNACIONAL DE ENSINO 55 i‘EQﬁm

outros municipios do alto Solimdes vém sendo influenciados, havendo uma grande
expansao até a capital Manaus.

Assim os resultados foram totalmente contundentes a respeito da grande
influéncia desta cultura nos moradores do municipio, sabemos que o tacache
(banana amacada) é tdo conhecido como a tapioca e o tucupi, assim como o lomo
saltado que é bem conhecido como o assado de panela, além do cebiche que é
mais consumido que a propria feijoada, sendo que este Ultimo citado € um dos

pratos bandeira do Brasil.

4 CONSIDERAQOES FINAIS

Conclui-se que a facilidade de estabelecer moradia no Brasil, torna a cidade
de Benjamin Constant propicia para a imigracdo de pessoas dos paises vizinhos,
proporcionando oportunidades para abertura de comércio, restaurantes e outros,
influenciando na cultura e na economia local.

Pode-se perceber que a culinaria peruana tem grande influéncia nos cidadaos
benjaminense, suposto que a cidade abriga pessoas de outros paises como
Colémbia, Peru e outros, fazendo assim com que a cultura local seja diversificada,
principalmente a gastronomia, os moradores da mesma aderiram aos gostos
culinérios dos paises vizinhos, aumentando o cardapio dos municipes.

Contudo o crescimento da influéncia da culinaria peruana nas raizes
brasileiras vem crescendo drasticamente e percebesse que esta cultura foi
introduzida a muito tempo na localidade, e que varios moradores conhecem e sabem
0 preparo destas refeicoes e consequentemente isto vem se passando de pais para
filhos e assim por diante, todavia considerando que o aumento dos estabelecimentos
gue proporcionam estas refeicdes ndo sao apenas peruanos e também restaurantes
brasileiros e que a procura vem crescendo rapidamente por parte dos consumidores
locais e turistas.

Atualmente no municipio temos varios restaurantes brasileiros e um numero
significativo de restaurantes peruanos, que oferecem estas refeicdes e por sua vez
as mesmas fazem parte dos cardapios ofertados aos clientes, tornando-se algo
indispensavel para estes estabelecimentos, j& que a populacdo e visitantes exigem
estas refeicdes pelo seu sabor diferenciado, fazendo ja parte da cultura local do

municipio e dos moradores.
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